
Veuillez nous rejoindre lors des soirées 
musicales à Latour-Marliac, berceau 
historique du nénuphar fondé en 1875, et 
fournisseur des nymphéas de Claude Monet...
Notre formule à 45€ inclut un dîner avec amuse-bouche, 
entrée, plat, dessert et café, la visite nocturne du parc 
et le concert. Sur réservation uniquement.2024

Six concerts, six repas 
gastronomiques uniques 
suivis d’une promenade 
nocturne du parc, tous 
les dimanches du 21 
juillet au 25 août.

Au crépuscule, les nénuphars nocturnes, commes celle-ci, 
prennent le relais des nénuphars diurnes.

Lorsque les portes du jardin se ferment à la fin 
de la journée, les jardins de Latour-Marliac se 
transforment : le jardin s’illumine, les grenouilles 
reprennent possession des lieux avec leurs chants 
rythmés et les nénuphars nocturnes commencent 
à s’ouvrir... si la chance vous sourit, vous aurez en 
prime l’opportunité de voir une fleur (nocturne) 
du Victoria, nénuphar géant d’Amazonie. Nous 
vous invitons à découvrir cet aspect enchanté et 
enchanteur de Latour- Marliac.

Les fleurs du Victoria, nénuphar géant d’Amazonie, ne sont 
visibles que pendant la nuit.



Le 21 juillet :

Concert : Musique de l’Est. Marius Turansky au Violon et à la voix, avec Rémi Dugué à la guitare.
Dîne : Amuse-bouche : Gazpacho avec espuma de chèvre, Entrée: oeuf mollet Florentine, Plat : Suprême de volaille farci au foie gras et aux 
champignons, accompagné d’écrasé de pommes de terre et son jus, Dessert : Café gourmand.

Le 28 juillet :

Concert : Mozart sur Lot. Trio de clarinettes: Camille Artichaut avec Emanuelle et Aurélie.
Dîner : Amuse-bouche : Feuilleté aux épinards et feta, Entrée : Oeuf mollet bio Forestier, Plat : Filet mignon de porc farci aux pruneaux, 
accompagné de pommes de terre rôties et sa sauce, Dessert : Café gourmand.

Le 4 août :

Concert: Le duo Utta, Compositions originales avec instruments persans.
Dîner: Amuse-bouche : Toast au chèvre avec oignons rouges caramélisés, Entrée : Oeuf mollet bio Florentine, Plat : Aumonière de confit de 
canard soupçon de liqueur de kumquat et ses légumes sautés accompagné de mesclun de salade, Dessert : Café gourmand. 

Le 11 août :

Concert : Le duo Ceol, Marion et Lucie, musique celtique violon et harpe.
Dîner : Toast avec saumon fumé et son espuma de chèvre et ciboulette, Entrée : Oeuf mollet bio Forestier, Plat : Demi coquelet rôti 
accompagnée de pommes de terre dauphinoises et fenouil rôti, Dessert : Café gourmand. 

Le 18 août: 

Concert : Musique classique, clarinette et cello, Camille Artichaut et Phyllipa Scammel.
Dîner: Amuse-bouche : Toast au foie gras avec sel de Guérande, Entrée : Oeuf mollet Florentine, Plat : Confit de canard avec pommes de 
terre sautées à l’ail et au persil et son chutney de chou rouge et pommes, Dessert : Café gourmand. 

Le 25 août:

Concert: Jazz avec Rémi Dugué et Gael, duo de guitares.
Dîner: Amuse-bouche : Toast au chèvre avec oignons rouges caramélisés, Entrée : Oeuf mollet Forestier, Plat : Boeuf bourguignon et ses 

pommes de terre grenaille rôties au four, Dessert : Café gourmand. 

SARL Latour-Marliac, Le bourg, 47110 LE TEMPLE-SUR-LOT
TÉL. +33 (0)5 53 01 08 05 contact@latour-marliac.com

www.latour-marliac.com


